
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                          
                                 
                               

                                            

                                                    

                           

                                        

                                             

                                  

                                        

                                                                                                               

                               ☆デラックスコース   

       

  

アミューズ       そば粉のブリニ 

                   イクラのクリームサンド   

                          アントレショウ       牡蠣温製２種 

                        冷製オードブル      国崎産鮮魚のカルパッチョ 

                        温製オードブル      牡蠣温製２種 

                           魚 料 理      海の幸と季節野菜のソテーを 

                                              パイケースに詰めて  

                                   お口直しのグラニテ 

                           肉 料 理      三重県産黒毛和牛のポワレ 

                                               赤ワインソース  

                            デザート盛り合せ   パン  コーヒー 

 

 
A  B A N Q U E T  

承り ます 

￥ 5250 (税込) 

￥ 8400 (税込) 

￥ 5250 (税込)  

 

ご予約・お問合せ   Tel.  0599(33)6201 

            Fax  0599(33)6684 

 

 

 

☆鍋料理コース 
  

アミューズ     そば粉のブリニ 

イクラのクリームサンド 

アントレショウ    牡蠣温製２種 

 メ イ ン      ヴィスタ・マーレ風  

                ブイヤベース 

デザート盛り合せ 

      パン  コーヒー  

   

☆スタンダードコース 
 

 

アミューズ     そば粉のブリニ 

                 イクラのクリームサンド 

アントレショウ    牡蠣温製２種 

スープ替わり   本日の魚介のパスタ 

メ イ ン       松阪豚ロースのポワレ 

               冬野菜のフリカッセ添え  

           デザート盛り合せ 

           パン  コーヒー  

 

         

パーティーのことならおまかせ下さい！ 

 

☆ 30名様以上の場合、ピアノ生演奏のサービスをご用意！ (無料) 

☆ 10名様に1本ハウスワイン (フルボトル) をサービス 

☆ 鳥羽駅・鵜方方面送迎いたします。ご相談下さい 

☆ ご宿泊希望の方には、宿泊施設を御案内いたします 



 
                                   
                                 
 

 


